
 

Dane aktualne na dzień: 17-02-2026 22:24

Link do produktu: https://mamywszystko.net/bemar-podgrzewacz-gastronomiczny-z-kranem-i-oslona-1800-w-6x-
gn-13-gl-100-mm-228-l-p-15584.html

  
Bemar podgrzewacz
gastronomiczny z kranem i
osłoną 1800 W 6x GN 1/3 gł.
100 mm 22.8 l

Cena brutto 1 705,44 zł

Cena netto 1 386,54 zł

Dostępność Dostępny

Numer katalogowy 10011178

Kod producenta 10011178

Kod EAN 4250928698087

Sku 1011455

Opis produktu
Kod producenta: 10011178
Bemar podgrzewacz marki Royal Catering to uniwersalne urządzenie przeznaczone do podgrzewania i utrzymywania
temperatury potraw - m.in. zup, dań jednogarnkowych, sosów, mięs, ziemniaków, ryżu. Sprawdzi się w restauracjach, barach
szybkiej obsługi, firmach cateringowych czy hotelach i wszędzie tam gdzie konieczne jest zaserwowanie dużej ilości potraw w
krótkim czasie.
Duża moc bemaru 1800 W pozwala szybko i efektywnie nagrzać urządzenie do żądanej temperatury. Ogrzewanie
konwekcyjne zastosowane w urządzeniu pozwala na dłużej zatrzymać ciepło a tym samym energię. Łączna pojemność 22,8 l
pozwala podgrzać jednocześnie znaczne ilości dań. W zestawie znajduje się 6 pojemników GN 1/3 o głębokości 100mm 
wraz z pokrywkami (3,8 l każdy). W każdej chwili można je wyjąć, co ułatwia napełnianie oraz mycie. Dokładna regulacja
temperatury w zakresie 25-85C pozwala dobrać ciepło do serwowanych potraw. Termostat kontroluje temperaturę
oszczędzając energię. Czytelny wyświetlacz pokazuje temperaturę wewnątrz urządzenia. Wbudowany kranik umożliwia
wygodne opróżnianie wnętrza z wody. Dodatkowa szklana lada u góry pomaga w obsłudze klienta. Urządzenie wykonano ze 
stali nierdzewnej odpornej na korozję, łatwej w utrzymaniu czystości i nie wchodzącej w reakcje z żywnością. Frontową
część oraz ladę wykonano z bezpiecznego szkła hartowanego. Bezpiecznik chroni bemar przez przegrzaniem. Stabilizację
urządzenia gwarantują antypoślizgowe nóżki.
Cechy produktu:

- Duża pojemność- łącznie 22,8 l w 6 pojemnikach GN,
- Ogrzewanie konwekcyjne - nie ma ryzyka przypalenia potraw,
- Moc 1800W - szybkie nagrzewanie i utrzymywanie temperatury,
- Regulacja temperatury - zakres 25-85C, 
- Cyfrowy wyświetlacz - łatwa kontrola bieżącej temperatury,
- Wytrzymałość - stal nierdzewna i szkło hartowane gwarancją trwałości higieny i estetycznego wyglądu,
- Łatwość czyszczenia - gładka powierzchnia ułatwia mycie,
- Bezpieczeństwo - bezpiecznik zapobiegający przegrzaniu,
- Stabilność - 4 nóżki pozwalają bezpiecznie ustawić bemar.

Parametry techniczne:

- Model - RCBM-63B
- Nr katalogowy - 10011178
- Stan artykułu - Nowy
- Napięcie - 230 V
- Moc - 1800 W
- Materiał - Stal nierdzewna, szkło hartowane
- Zakres temperatury - 25–85C
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- Liczba pojemników - 6
- Oddzielne termostaty - Nie
- Kurek odprowadzający - Tak
- Pokrywa - Tak
- Szklana pokrywa - Tak
- Tacki - Nie
- Pojemnik z otworami - Nie
- Lampa halogenowa - Nie
- Długość przewodu zasilającego - 1,3 m
- Instrukcja obsługi - Tak
- Wymiary (DxSxW) - 124 x 39,5 x 34 cm
- Waga - 22,1 kg
- Wymiary wysyłki (DxSxW) - 129 x 43,5 x 27 cm
- Waga wysyłki - 25,7 kg

W zestawie:

- Urządzenie
- Pojemniki GN 1/3 (6 szt.)
- Pokrywki (6 szt.)
- Szyba ochronna
- Akcesoria montażowe
- Instrukcja PL
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