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Link do produktu: https://mamywszystko.net/miesiarka-spiralna-planetarna-do-piekarni-i-cukierni-ze-stala-
dzieza-400v-1500w-48I-p-12704.html

Miesiarka spiralna planetarna
do piekarni i cukierni ze statg
dzieza 400V 1500W 48L

Cena brutto 9 670,43 zt
Cena netto 7 862,14 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Numer katalogowy 226476

Kod producenta 226476

Kod EAN 8711369226476
Sku 1006032

Opis produktu

Numer producenta: 226476

Miesiarka spiralna planetarna przeznaczona jest do mieszania produktéw zywnosciowych, zaréwno gestych jak i
kremowych. Urzadzenie wyposazone jest w silnik, statg gtowice oraz statg dzieze, néz zgarniajacy i spirale wykonane ze stali
nierdzewnej. Dzieza oraz spirala poruszajg sie w prawo.

Cechy produktu:- Idealne dla pizzerii, cukierni, piekarni- Obudowa z wysokiej jakosci stali lakierowanej na biato- Dzieza,
pokrywa bezpieczenstwa, spirala ze stali nierdzewnej 18/10- Mikrowytacznik pokrywy bezpieczehnstwa- Cicha praca przektadni
olejowej- Wbudowany timer- 4 kétka, w tym 2 z hamulcami- Stata gtowica i dzieza

Parametry:- Wym. dzierzy: @450x(H)300mm- wydajnos¢: 128kg- wsad (kg): 42- kM: 2- wymiary: 480x805x(H)825mm-
pojemnos¢: 48l- moc: 1500W- napiecie: 400V- waga: 97,4kg

W zestawie:- Miesiarka spiralna planetarna- instrukcja PL
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