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Link do produktu: https://mamywszystko.net/pojemnik-gn-profi-line-stalowy-40c-do-300c-gn-24-wys-150mm-

Opis produktu

Numer producenta: Hendi 801840

hendi-801840-p-12228.html

Pojemnik GN Profi Line stalowy
-40C do +300C GN 2/4 wys.
150mm - Hendi 801840

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Sku

176,70 zt
143,66 zt
Dostepny
801840

801840
8711369801840
1005149

Bardzo wytrzymaty pojemnik GN ze stali nierdzewnej z serii Profi Line marki Hendi to naczynie, ktére znajdzie zastosowanie w
restauracjach, hotelach, barach mlecznych oraz innych lokalach i punktach gastronomicznych.

Cechy i funkcje:

e - seria Profi Line,

W zestawie:- pojemnik GN 2/4

- wykonany z bardzo wytrzymatej stali nierdzewnej 18/10,

- zaokraglone krawedzie utatwiajg utrzymanie w czystosci,

- odporny na korozje,

- odpornos¢ na wysokie i niskie temperatury (od -40 do 300 st. C),

- zmniejszony wewnetrzny promien zwieksza pojemnos¢ maksymalna,
- mozna my¢ w zmywarkach,

- zgodne z najbardziej restrykcyjnymi przepisami dotyczacymi kontaktu z zywnoscig - spetnia wymogi sanitarne,
- moze by¢ uzywany w piecach konwekcyjnych, lodéwkach, bemarach, podgrzewaczach,

- wygodne pietrowanie,

- pojemnos¢: 8,6 I,

- grubos¢: 0,7 mm,

- wymiary (DxSxW): 530 x 162 x 150 mm.
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