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Link do produktu: https://mamywszystko.net/profesjonalny-noz-do-pieczywa-wygiety-kuty-ze-stali-profi-line-215-mm-

Opis produktu

Numer producenta: HENDI 844281
N6z do chleba - wygiety z serii Profi Line marki Hendi.
Cechy produktu:

hendi-844281-p-11157.html

Profesjonalny néz do pieczywa
wygiety kuty ze stali Profi Line
215 mm - Hendi 844281

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Sku

¢ - wykonany z wysokiej jakosSci niemieckiej stali weglowej
e - specjalny stop stali chirurgicznej chromowo - molibdenowo - wanadowej X50CrMoV15 gwarantuje: doskonate
wilasciwosci tnace, bardzo ostre i trwate ostrze, tatwe ostrzenie, odpornos¢ na zabrudzenia
- higieniczna zgodna z HACCP konstrukcja rekojesci uniemozliwia gromadzenie sie resztek w miejscach fgczen

- proces produkcyjny nozy sktada sie z 50 etapéw

s - ndz posiada idealng krawedz tnaca
e - kuty na goraco z jednego kawatka stali

- kazdy néz jest w osobnym estetycznym blistrze

- mozna my¢ w zmywarkach
- rgczka z tworzywa POM

Parametry:
e - dtugosc ostrza: 215mm
e - dtugosc noza: 340mm
e - grubosé: 2,4mm

W zestawie:

e - néz do chleba
e - instrukcja PL

129,96 zt
105,66 zt
Dostepny
844281

844281
8711369844281
1004154
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