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Wilk do mięsa maszynka do
mięsa gastronomiczna 120 PRO
850W

Cena brutto 1 740,97 zł

Cena netto 1 415,42 zł

Dostępność Dostępny

Numer katalogowy 10010175

Kod producenta 10010175

Kod EAN 4260223025549

Sku 1000081

Opis produktu
Kod producenta: 10010175
Profesjonalny wilk, maszynka do mielenia mięsa wykonana w całości z wytrzymałego metalu. Urządzenie przeznaczone jest do
zastosowań profesjonalnych oraz domowych na przykład przy produkcji kiełbasy. Wysoką wydajność zapewniają mocny silnik
oraz noże i sitka wykonane z wysokogatunkowej, utwardzanej stali. Cechy i funkcje:

- Duża wydajność - aż 120-200 kg mięsa w godzinę, moc 850 W,
- Łatwe czyszczenie - gładka stal nierdzewna, demontaż części mających kontakt z żywnością,
- Wygoda i bezpieczeństwo - wywietrznik i wentylator, ochrona przed przegrzaniem,
- Zestaw niezbędnych akcesoriów - sitka z otworami o wielkości 5 i 8 mm, popychacz,
- Stabilność - antypoślizgowe nóżki.

Parametry techniczne:

- Model - RCFW-120PRO
- Nr katalogowy - 1175
- Stan artykułu - Nowy
- Napięcie - 230 V
- Moc - 850 W
- Średnica sitek - 70 mm
- Średnica oczek - 5 i 8 mm
- Wydajność - 120-200 kg/h
- Typ smarowania - Kąpiel olejowa
- Materiał obudowy - Anodowane polerowane aluminium
- Materiał ostrza i sitek - Stal nierdzewna
- Materiał popychacza - Plastik
- Przewód zasilający - 1,5 m
- Wymiary (DxSxW) - 22 x 46 x 37,5 cm
- Waga - 20,2 kg
- Wymiary wysyłki (DxSxW) - 61 x 26,5 x 46 cm
- Waga wysyłki - 23 kg

W zestawie:

- Maszynka do mielenia
- Popychacz
- Ślimak
- Ostrze
- Nakrętka
- Sita - śr. 5 i 8 mm
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- Instrukcja PL
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